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tort weselny

to jeden z najwazniejszych elementow tego
wyjatkowego dnia. Dlatego dokladamy wszelkich
staran, aby byl nie tylko przepyszny, ale takze
niezwykle efektowny. Kazdy projekt przygotowujemy
indywidualnie dopasowujgc go do potrzeb Mtodej Pary.
Inspirujgc sie najnowszymi trendami, jednoczesnie
pozostajagc  wierni swojej filozofii cukiernictwa,
oferujemy  szeroki  wybdr  tortow  weselnych.

Wykonujemy torty w nastepujgcych stylach:

- torty typu ,,entremet”- nasza specjalnosc
- torty w stylu angielskim oraz naked cake

- torty w formie monoporcji

Oprocz tortow weselnych, w naszej ofercie znajdziecie
Panstwo oferte bufetu stodkiego oraz stodkie upominki
dla Gosci.




tort dekoracvjny
tvpu 'entremet’

Entremet to wyrafinowany deser, ktory zyskal ogromng popularnos¢ w
nowoczesnym cukiernictwie. Inspirowane francuskg tradycjg, nasze torty
entremet to prawdziwe dziela sztuki kulinarnej. Kazda warstwa, kazdy smak i
kazda tekstura zostaly starannie dobrane, tworzgc harmonijng catosc. Ze
wzgledu na zlozonosSC tych deserow, nie ma mozliwosci wprowadzania
indywidualnych zmian w naszych sprawdzonych recepturach.

Oferujemy torty entremet zarowno na duze przyjecia, jak i kameralne
uroczystosci. Aby zapewnic stabilnosc i estetyke wiekszych tortow, stosujemy
eleganckie, akrylowe stelaze, ktore doskonale prezentuja sie pod dekoracjami
florystycznymi.

Wszystkie nasze dekoracje, w tym te wykonane z czekolady i karmelu, sg w
pelni jadalne. W przypadku bardzo skomplikowanych dekoracji, zarowno
cukrowych, jak i florystycznych, koszt tortu ustalany jest indywidualnie.
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dostepne smaki

pink partume scent femme
2271 /porcja 24zt /porcja 22zt /porcja

mus z bialego wina

mus jogurtowy, konfitura z mus truskawkowo - malinowy,

malin, liczi i ptatkow rozy, krem waniliowy, konfitura z prosecco, cremeux Zz

krem malinowy, delikatny truskawek , biszkopt pistacjowy, czarnego bzu i porzeczki,
biszkopt jogurtowy, chrupigca warstwa pralinowa galaretka z biate]

chrupigca warstwa maslano pistacjowa. brzoskwini, delikatny

i sriowa biszkopt jogurtowy

A\ 7 N 7N

cena tortu zawiera klasyczng dekoracje przypisana do smaku lub podstawowa dekRoracje Rwiatowa

szczegoly omawiane przy zamowieniu



dostepne smaki

4 Ny, Yy, N

passion
22zt /porcja

bestseller, mus z marakui,
cremeux z marakui i

mango, konfitura z malin,
biszkopt migdatowy,

maslane ciastko migdatowe

caraibe

20zl /porcja

bardzo lekki i delikatny
Mus kokosowy na bazie
bezy francuskiej z Malibu,
cremeux z mango i OWoCOwW
egzotycznych, galaretka z
ananasa z Malibu i limonka,
maslana kruszonka
kokosowa, biszkopt

kokosowy z limonka

summer origine

24zt /porcja

dla fanow czekolady
Muz z ciemnej czekolady
Cacao Barry 70%, cremeux
z malin, galaretka z malin,
wilgotny biszkopt
czekoladowy, chrupigca

warstwa pralinowa

N Z2 7N Vz

cena tortu zawiera klasyczna dekoracje przypisang do smaku lub podstawowa dekoracje kwiatowa

szczegoly omawiane przy zamowieniu




dostepne smaki

J N N S
Raszmir la noisette
227t /porcja 22z7t/porcja

tort bezglutenowy

istnieje mozliwosc

wytrawny i elegancki smak mus z mlecznej czekolady
Mus z ciemnej i mlecznej Cacao Barry, karmel z #aMOWIEHId WEES]L
bezglutenowej catego tortu
czekolady Caro Barry, orzechem laskowym i solg 5 ) caieg

lub jednego pietra. Opcja ta

szafranowy krem brulee, morska, wilgotny biszkopt J. | 8 p z ; tkP J
: wigze sie z dodatkowq
biszkopt z orzecha z orzecha laskowego, .
laskowego, domowa optata w wysokosci 10%
’ chrupigca warstwa otra lub catosci
konfitura z pomaranczy, S — ceny (pigtra lub catosci

chrupigca warstwa tortu)

pralinowa

N V2N 7N %

cena tortu zawiera Rlasyczng dekoracje przypisang do smaku lub podstawowg dekoracje kwiatowa

szczegoly omawiane przy zamowieniu




dostepne smaki

blosoom smak sezonowy

24zt /porcja

mus z chatwy tureckiej z Delektuj sie smakiem sezonu! W okresie
pistacjami, delikatny krem od maja do pazdziernika nasza oferta
pistacjowy namelaka, wzbogaca sie o wyjatkowe kompozycje

konfitura z malin i inspirowane dojrzatymi owocami.

ptatkow rozy, biszkopt z Sprobuj naszych tortéw: Truskawkowca,

oliwa z oliwek i wodq z Malinowej Chmurki, Jagodzianki,

kwiatow pomaranczy, Ricoberry oraz Figi w Miodzie. Sprawdz

chrupigca warstwa dostepnos¢ wybranych smakow na Twoj

pralinowa pistacjowa wyijatkowy dzief.

B\ Vza R\ 7

cena tortu zawiera Rlasyczng dekoracje przypisang do smaku lub podstawowg dekoracje kwiatowa

szczegoly omawiane przy zamowieniu



tort w stvlu
angielskim oraz
naked cake

torty w stylu angielskim cechujg wysokie pietra i plastyczne dekoracje.
Nieodlgcznym elementem takiego tortu jest masa cukrowa lub czekolada
plastyczna, na bazie ktorej tworzymy wyjatkowe wzory, ksztalty i figury.
Skomplikowana dekoracja jest calkowicie jadalna. Ten styl pozwala na
stworzenie wysokich pieter tortu z niestandardowym zachowaniem proporcji,

dzieki czemu torty wygladaja zjawiskowo.

naked cake oraz semi naked cake to pietrowy tort sktadajacy sie z wilgotnych
biszkoptow przetozonych kremem i kontrastujgcymi teksturami. Do wykonania
tego typu tortu nie uzywamy masy cukrowej ani skomplikowanej dekoracji.
Dekorujemy go jedynie maslanym kremem lub ganaszem. Surowy, naturalny
wyglad tortu podkresla swiezosc skladnikow, takich jak owoce. Idealnie

sprawdzi sie na weselach w stylu rustykalnym lub boho.



wielkoS¢e tortu .

porcja: 130 g
wysokosSc pietra: 12-14 cm
KA & dla zapewnienia perfekcyjnego wygladu i stabilnosci, torty angielskie
wykonujemy maksymalnie w dwoch pietrach. Pozostate porcje serwujemy
w eleganckiej formie dodatkowego tortu. Aby zapewnic zarowno okazaty
wyglad, jak i niepowtarzalny smak, proponujemy wykonanie dodatkowych
pieter tortu w formie dekoracyjnych atrap. Dzieki temu caty tort zachowa

SwiezosSC i wyjatkowy smak, a jednoczesnie zrobi oszatlamiajgce wrazenie.

srednica pietra - liczba porcji (sugerowana)
14 cm - 10 porcji
18 cm - 16 porcji
22 cm - 24 porcje
26cm - 35 porcji




dostepne smaki

eliksir
2271 /porcja

chrupigca warstwa
pralinowa z orzechow
pekan, biszkopt z
orzechow pekan, stony
karmel, orzechy pekan,
ubijany krem chantilly
waniliowy z mascarpone,

konfitura gruszkowa

4

pink perfume
23zt /porcja

biszkopt genuenski,
konfitura z malin liczi i
rozy, krem malinowy,

ubijany krem jogurtowy

N




dostepne smaki

summer origine
23zt/porcja

chrupigca warstwa
pralinowa z orzechow
laskowych, wilgotny
biszkopt czekoladowy
(moelleux czekoladowy),
krem malinowy, ubijany
ganache z ciemnej

czekolady

X\

blosoom

24 zt/porcja

chrupigca warstwa
pralinowa pistacjowa,
biszkopt z oliwg z oliwek i
woda z kwiatow
pomaranczy, konfitura z
malin i ptatkdw rozy, krem
pistacjowy, ubijany ganasz

na bazie chatwy tureckiej

passion
22zt /porcja

biszkopt genuenski
konfiturg z marakui, krem
z marakui , ubijany

ganache z marakui




tort sktadajgcy si¢
Z MONO POrcji

Proponujemy oryginalng alternatywe dla tradycyjnego tortu weselnego -
kompozycje z mono-porcji. Kazda porcja, bedaca dzielem sztuki cukierniczej,
nawigzuje stylem i technikga wykonania do tortow typu entremet. CatoSc
prezentuje sie niezwykle efektownie na specjalnie przygotowanym stelazu,
zwienczonym niewielkim tortem do symbolicznego krojenia. Pozostale pietra
wypeiniajg indywidualnie dekorowane mono-porcje, tworzac spojng i
harmonijng catosc. To rozwigzanie nie tylko przyspiesza podawanie deseru, ale
takze eliminuje koniecznosc krojenia catego tortu.

Wielkosc tortu na szczycie stelaza: 18 cm - 8/10 osob, wysokosc: 6 cm
Propozycja ksztaltow mono-porcji: potkule, cylindry, serca, roéza. Na
indywidualne zamowienie mozemy rowniez przygotowac pojedyncze desery w

formie : sernika, bezy, ptysia czy babaczki cupcake.



dostepne smaki

7 N

monoporcje dostepne sg w
smakach tozsamych do
smakow tortow w typie

entremet

cena 24,00 zi - 28,00 z1 /
sztuka, w zaleznosci od
wybranego smaku i

ksztaltu monoporcji.




zamowienia

zapytania  ofertowe  nalezy  przesyla¢c na  adres:

catering@galeriatortow.com.

Ze wzgledu na duzg ilos¢ zapytan oraz na fakt, ze w danym
dniu jestesmy w stanie przygotowacC ograniczong ilosc
tortow, che¢ zamowienia nalezy zglosic z kilkumiesiecznym
wyprzedzeniem. Ostateczna wersja oraz ilos¢ gosci powinna
by¢ potwierdzone miesigc przed realizacja.

W sytuacjach nagtych i zamowieniach dwa tygodnie przed

terminem wesela, nasza oferta jest wyceniana indywidualnie.



mailto:catering@galeriatortow.com

degustacja

Degustacje naszych wyrobow odbywaja sie w naszych kawiarniach,
zlokalizowanych przy ulicy Romanowicza 1 oraz ulicy Andrzeja
Zauchy 6 w Krakowie. Oferujemy bezplatng degustacje trzech
wyselekcjonowanych smakow. Pozostale smaki dostepne sa w
regularnej sprzedazy. Aby potwierdziC swoéj udzial w degustacji,
prosimy o przestanie wiadomosci e-mail co najmniej cztery dni
wczesniej.

Organizujemy regularne degustacje grupowe. Informacje dotyczace

dat, miejsc oraz dostepnych smakow sg na biezgco publikowane na

naszych profilach na Facebooku i Instagramie. Zapraszamy do

sledzenia naszych mediow spotecznosciowych.
dowoz i podawanie tortu

Nasze torty dostarczane sq w chlodni w ktérej panuje optymalna
temperatura i wilgotnos¢. Dowo0z na terenie Krakowa jest
darmowy, natomiast poza Krakow jest dodatkowo ptatny. Optata
wynosi 3 zt za km w obie strony, liczac od lokalizacji naszej
pracowni do lokalizacji organizacji wesela. Podaniem i

pokrojeniem tortu zajmuje sie obstuga lokalu weselnego.
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pigtrowy, pokryty zamszem, kolor butelkowa
zieler), elementy czerni, jadalne ztoto,
dekoracja ze ztotych lisci i rézowych
ek :r,#},, kwiatéw nawigzujgcych do weselnej dekoragji

nowoczesny stelaz nawigzujgey do
pleksiglasowych rurek w wystroju

GALERIA TORTOW ARTYSTYCZNYCH

.

projekt tortu

ndywidualny projekt tortu tworzymy w oparciu o Panstwa inspiracje i
materialy wizualne. Nasza praca ma charakter artystyczny, dlatego
finalny efekt moze odbiega¢ od pierwotnej koncepcji. Nie kopiujemy
gotowych wzorow, a przestane przez Panstwa zdjecia traktujemy jako
inspiracje do stworzenia unikalnej kompozycji. Z uwagi na
indywidualny charakter kazdego zamoOwienia, czas realizacji projektu

moze sie roznic.

ptatnosci

ptatnosc jest rozbita na dwie transze. Pierwsza w wysokosci 50 % ceny

koncowej plus kaucja zwrotna , nalezy wptaci¢ po podpisaniu umowy,

drugq ptatnosc¢ do 4 dni przed terminem wesela.



zapraszamy do kontakiu

WWW.GALERIATORTOW.COM
EMAIL: CATERING@GALERIATORTOW.COM
TEL: 695 091 086
INSTAGRAM: @GALERIATORTOWARTYSTYCZNYCH
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