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tort weselny

to jeden z najwazniejszych elementow tego
wyjatkowego dnia. Dlatego dokladamy wszelkich
staran, aby byl nie tylko przepyszny, ale takze
niezwykle efektowny. Kazdy projekt przygotowujemy
indywidualnie dopasowujgc go do potrzeb Mlodej Pary.
Inspirujgc sie najnowszymi trendami, jednoczesnie
pozostajagc  wierni swojej filozofii cukiernictwa,
oferujemy  szeroki  wybor  tortow  weselnych.

Wykonujemy torty w nastepujacych stylach:

torty typu ,,entremet”- nasza specjalnosc

torty w stylu angielskim oraz naked cake

torty typu wioskiego

torty w formie monoporcji

Oprocz tortow weselnych, w naszej ofercie znajdziecie

Panstwo oferte bufetu stodkiego oraz stodkie upominki
dla Gosci.




tort w stvlu francuskim

tvpu "entremet’ 7

Entremet to wyrafinowany deser, ktory zyskal ogromng popularnos¢ w
nowoczesnym cukiernictwie. Inspirowane francuska tradycja, nasze torty
entremet to prawdziwe dziela sztuki kulinarnej. Kazda warstwa, kazdy smak i
kazda tekstura zostaly starannie dobrane, tworzgc harmonijng catosc.
Oferujemy torty entremet zarOwno na duze przyjecia, jak i kameralne
uroczystosci. W przypadku tortow weselnych inspirowanych francuskimi
entremet stosujemy 1 rekomendujemy akrylowe stelaze, ktore zapewniajg
odpowiednig stabilnos¢ delikatnej, wielowarstwowej strukturze tortu.
Rozwigzanie to zapobiega osiadaniu poszczegolnych pieter oraz gwarantuje
bezpieczenstwo podczas transportu, ekspozycji i krojenia. Transparentny,
widoczny stelaz pelni rowniez funkcje estetyczng- podkresla nowoczesny
charakter tortu, jego lekkoSC oraz precyzje wykonania, stanowigc spojny

element calosciowej formy. Wszystkie nasze dekoracje, w tym te wykonane z
czekolady i karmelu, sq w pelni jadalne. W przypadku bardzo skomplikowanych
dekoracji, zarowno cukrowych, jak i florystycznych, koszt tortu ustalany jest

indywidualnie.



tort w stvlu
angielskim oraz
naked cake

torty angielskie to propozycja dla osob cenigcych efektowng forme i klasyczng
elegancje. Wyrozniajq sie zroznicowanymi oraz wieloma warstwami wilgotnych
biszkoptow i kremow, co pozwala na budowanie wysokich, stabilnych pieter-
znacznie wyzszych niz w przypadku francuskich tortow typu entremet. Dzieki
temu doskonale sprawdzajg sie jako torty reprezentacyjne na wesela i duze
uroczystosci.

W porownaniu z tortami “entremet”, ktore zachwycajq lekkoscig, nowoczesnym
designem i finezja smakow, torty angielskie oferuja wyrazistg strukture,
klasyczne odczucie “prwdziwego tortu” oraz wieksze mozliwosci
konstrukcyjne.

Standardowo wykonczone masg cukrowg lub kremem maslanym stanowig
idealne potaczenie estetyki, stabilnosci i eleganckiej prezentacji.

Naked cake oraz semi naked to specjalne wersje tortow angielskich, w ktorych
warstwa zewnetrzna biszkoptu pozostaje catkowicie odkryta lub jedynie
delikatnie musnieta kremem, tworzgc naturalny, rustykalny i bardzo modny

efekt wizualny.



tort typu wtoskiego

to nowoczesna interpretacja klasyki, tgczaca deserowa lekkosc z konstrukcyjng
stabilnoscig tortow angielskich. Tworza jednopietrowa, wieloteksturowq forme,
w ktorej warstwy o roznych strukturach i intensywnosci smakow budujg bogate,
harmonijne dosSwiadczenie deserowe, bez potrzeby rozbudowanej konstrukcji
pieter.

Ich znakiem rozpoznawczym jest ekspresyjna, bardzo obfita dekoracja ze

swiezych owocow sezonowych lub zywych kwiatow, nadajgca

calosci naturalny poludniowy charakter i wyjatkowa lekkos¢ 7f, |
wizualnag. ’ = l |
- 1

Torty te wystepuja jako jednopoziomowe pozycje okragle lub

podiuzne idealne dla Par Mtodych, szukajgcych wyrazistej,
- modnej formy, ktora taczy efekt “wow” z nowoczesnym

podejsciem do smaku i estetyKki.



tort sktadajgcy si¢
Z MONO POrcji

Tort weselny skladajacy sie z mono porcji to nowoczesna i niezwykle efektowna
alternatywa dla klasycznego tortu. Kompozycja opiera sie na eleganckim
stelazu, na ktorego szczycie umieszczony jest symboliczny tort dla ok.8 o0sob,
przeznaczony do ceremoniolanego pokrojenia przez Pare Mlodg. Ponizej
znajdujq sie starannie przygotowane mono porcje- idealnie rownem wygodne w
serwowaniu i zachwycajgce forma.

Smaki mono porcji moga w peini odpowiadaC kompozycjom znanym z naszej
oferty entremet, tgczgc efektowng forme z finezjag nowoczesnych deserow.

Wielkos¢ tortu na szczycie stelaza: 18 cm - 8/10 osob, wysokosc: 6 cm
Mono porcje mogg przyjmowac rozne ksztatty: cylindry, potkule, serce, roza,

lody na patyku.

JesteSmy rowniez otwarci na indywidualne pomysty, dzieki czemu tort moze w

peini odzwierciedlac styl wesela i charakter Pary Mtode;.



22 cm

26 cm

30 cm

wielkosc tortu

typu entremet

porcja: 120 g
wysokosc pietra: 6cm
ze wzgledu na delikatnosc i strukture torty wyzsze niz dwa pietra,

serwowane sg na akrylowym stelazu

srednica pietra - liczba porcji (sugerowana)
14 cm - 6 porcji
18 cm - 10 porcji
22 cm - 16 porcji
26 cm- 20 porcji
30 cm - 30 porcji




wielkRosS¢e tortu .

tvpu angielskiego

porcja: 130 g
wysokosc pietra: 12-14 cm

dla zapewnienia perfekcyjnego wygladu i stabilnosci, torty angielskie
wykonujemy maksymalnie w dwoch pietrach. Pozostate porcje serwujemy
w eleganckiej formie dodatkowego tortu. Aby zapewnic¢ zarowno okazaty
wyglad, jak i niepowtarzalny smak, proponujemy wykonanie dodatkowych
pieter tortu w formie dekoracyjnych atrap. Dzieki temu caty tort zachowa

SwiezosSC i wyjatkowy smak, a jednoczesnie zrobi oszatlamiajgce wrazenie.

srednica pietra - liczba porcji (sugerowana)
14 cm - 10 porcji
18 cm - 16 porcji
22 cm - 24 porcje
26cm - 35 porcji




dOSt@pﬂ@ Smaki typu entremet

pink partume scent blosoom

22zt /porcja 24z7t/porcja 247t/porcja

mus jogurtowy, konfitura z mus truskawkowo - malinowy, mus z chalwy tureckiej z

malin, liczi i ptatkow rozy, krem waniliowy, konfitura z pistacjami, delikatny krem

krem malinowy, delikatny truskawek , biszkopt pistacjowy, pistacjowy namelaka,
biszkopt jogurtowy, chrupigca warstwa pralinowa konfitura z malin i
chrupigca warstwa z pistacjowa. ptatkow rozy, biszkopt z
liofilizowang maling oliwa z oliwek 1 woda z

kwiatow pomaranczy,

chrupigca warstwa

pralinowa pistacjowa

) 7 N\ 7N %

cena tortu zawiera klasyczng dekoracje przypisana do smaku lub podstawowa dekRoracje Rwiatowa

szczegoly omawiane przy zamowieniu




dOSt@pﬂG Smaki typu entremet

_ﬂ Ny, Yy, N

passion
2271 /porcja

bestseller, mus z marakui,

cremeux z marakui i

mango, konfitura z malin,

biszkopt migdatowy,
chrupigca warstwa z

liofilizowang marakujaq

caraibe

20zl /porcja

bardzo lekki i delikatny
Mus kokosowy na bazie
bezy francuskiej z Malibu,
cremeux z mango i OWoCOw
egzotycznych, galaretka z
ananasa z Malibu i limonka,
maslana kruszonka
kokosowa, biszkopt

kokosowy z limonka

summer origine

2471/porcja

dla fanow czekolady
Muz z ciemnej czekolady
Cacao Barry 70%, cremeux
z malin, galaretka z malin,
wilgotny biszkopt
czekoladowy, chrupigca

warstwa pralinowa

\ 7N 7N %

cena tortu zawiera klasyczng dekoracje przypisana do smaku lub podstawowa dekoracje Rwiatowa

szczegoly omawiane przy zamowieniu




dOSt@pﬂ@ Smaki typu entremet

Raszmir la noisette rickoberry
227t /porcja 22z7t/porcja 24 zt/porcja

L.‘ wytrawny i elegancki smak mus z mlecznej czekolady mus z ricotty i wody z
g Mus z ciemnej i mlecznej Cacao Barry, karmel z kwiatow pomaranczy, krem
czekolady Caro Barry, orzechem laskowym i sola z jezyn, biszkopt

szafranowy krem brulee, czekoladowy, chrupigca

morska, wilgotny biszkopt

biszkopt z orzecha warstwa pralinowa

z orzecha laskowego,

laskowego, domowa :
chrupigca warstwa

konfitura z pomaranczy, .
pralinowa
chrupigca warstwa

pralinowa

N AN 7

cena tortu zawiera Rlasyczng dekoracje przypisang do smaku lub podstawowg dekoracje kwiatowa

szczegoly omawiane przy zamowieniu



d O St @ p Nne Sild k i typu angjielskiego
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eliksir
2271 /porcja

chrupigca warstwa
pralinowa z orzechow
pekan, biszkopt z
orzechow pekan, stony
karmel, orzechy pekan,
ubijany krem waniliowy z
mascarpone, konfitura

gruszkowa

pink pertume
23zt /porcja

biszkopt genuenski,
konfitura z malin liczi i
rozy, krem malinowy,

ubijany krem jogurtowy

ricoberry

24 zt/porcja

chrupigca warstwa

pralinowa, biszkopt

czekoladowy, krem
jezynowy, ubijany krem z
ricottg i woda z kwiatow

pomaranczy




dostepne smaki wpuangietskicso

summer origine
23zt /porcja

chrupigca warstwa
pralinowa z orzechow
laskowych, wilgotny
biszkopt czekoladowy
(moelleux czekoladowy),
krem malinowy, ubijany
ganache z ciemnej
czekolady, konfitura z

malin

AN

blosoom

24 zt/porcja

chrupigca warstwa
pralinowa pistacjowa,
biszkopt z oliwg z oliwek i
woda z kwiatow
pomaranczy, konfitura z
malin i ptatkow rozy, krem
pistacjowy, ubijany ganasz

na bazie chalwy tureckiej

%

passion
22zt /porcja

biszkopt genuenski
konfiturg z marakui, krem
z marakui , ubijany

ganache z marakui




nasze realizacje

cena jest orientacyjna, bedzie siec wahac w zaleznosci od sezonu i rozmiaru tortu ;
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Drip z wstazkami Lambeth Zloty Lambeih
3 pictra +350 z1 dwa pictra +480 z1 dwa pictra +300 zl



nasze realizacje

cena jest orientacyjna, bedzie siec wahac w zaleznosci od sezonu i rozmiaru tortu ;

Lambeth

+450 z1 4 pietra +500 z1 48(1%%0:288 ;Jj

Labedzie Drapowana kokarda



nasze realizacje

cena jest orientacyjna, bedzie siec wahac w zaleznosci od sezonu i rozmiaru tortu

tort wh)skl +35O 450 z1 tort wloski +350-450 7z} tort wloski okragly +200-550 z1

cena zawiera owoce i Rwiaty cena zawiera owoce i kwiaty cena zawiera owoce i kwiaty



nasze realizacje

cena jest orientacyjna, bedzie siec wahac w zaleznosci od sezonu i rozmiaru tortu ;

¥
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Vintage style Suszone kwiaty Naked cake
trzy pictra + 200 zt trzy pictra + 200 zt dwa pietra z owocami + 100 zt



nasze realizacje

cena jest orientacyjna, bedzie siec wahac w zaleznosci od sezonu i rozmiaru tortu ;

Dekoracja z cukru
+500 zl



nasze realizacje

cena jest orientacyjna, bedzie sie wahac¢ w zaleznosci od sezonu i rozmiaru tortu —>

CGirlanda kwiatowa Kwiaty z Rarmelu Kwiaty i perly
+ 600 zt + 450 zi + 500 zl



monoporcje .

monoporocje dostepne sg w smakach tozsamych
do smakow tortow w typie entremet

cena 24,00 71— 28,00 zl/ sztuka




zamowienia v

~

\

zapytania  ofertowe  nalezy  przesyla¢c na  adres:

catering@galeriatortow.com.

Ze wzgledu na duzg ilos¢ zapytan oraz na fakt, ze w danym
dniu jestesmy w stanie przygotowaC ograniczong ilosc
tortow, cheC¢ zamowienia nalezy zgtosic z kilkumiesiecznym
wyprzedzeniem. Ostateczna wersja oraz ilos¢ gosci powinna
by¢ potwierdzone miesigc przed realizacja.

W sytuacjach nagtych i zamowieniach dwa tygodnie przed

terminem wesela, nasza oferta jest wyceniana indywidualnie.



mailto:catering@galeriatortow.com

degustacja ‘ﬁ
%

Degustacje naszych wyrobow odbywaja sie w naszych kawiarniach,
zlokalizowanych przy ulicy Romanowicza 1 oraz ulicy Andrzeja
Zauchy 6 w Krakowie. Oferujemy bezplatng degustacje trzech
wyselekcjonowanych smakow. Pozostale smaki dostepne sg w
regularnej sprzedazy. Aby potwierdzi¢ swo6j udziat w degustacji,
prosimy o przestanie wiadomosci e-mail co najmniej cztery dni
wczesniej.

Organizujemy regularne degustacje grupowe. Informacje dotyczace

dat, miejsc oraz dostepnych smakow sg na biezgco publikowane na

naszych profilach na Facebooku i Instagramie. Zapraszamy do

sledzenia naszych mediow spotecznosciowych.

= dowoz i podawanie tortu

Nasze torty dostarczane sq w chlodni w ktérej panuje optymalna
temperatura i wilgotnos¢. Dowo0z na terenie Krakowa jest
darmowy, natomiast poza Krakow jest dodatkowo ptatny. Oplata
wynosi 3 zt za km w obie strony, liczac od lokalizacji naszej
pracowni do lokalizacji organizacji wesela. Podaniem i

pokrojeniem tortu zajmuje sie obstuga lokalu weselnego.



-+ 2z wykoniczeniem
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ekoracja: punktowo jadalne \’ H‘
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pietrowy, pokryty zamszem, kolor butelkowa

zieler\, elementy czerni, jadalne ztoto,

s P/gﬁagfz dekoracja ze ztotych lisci i rézowych
e, M;a kwiatéw nawigzujacych do weselnej dekoracji

nowoczesny stelaz nawigzujqcy do
pleksiglasowych rurek w wystroju

GALERIA TORTOW ARTYSTYCZNYCH

-

projeRt tortu

indywidualny projekt tortu tworzymy w oparciu o Panstwa inspiracje i
materialy wizualne. Nasza praca ma charakter artystyczny, dlatego
finalny efekt moze odbiega¢ od pierwotnej koncepcji. Nie kopiujemy
gotowych wzorow, a przestane przez Panstwa zdjecia traktujemy jako
inspiracje do stworzenia unikalnej kompozycji. Z uwagi na
indywidualny charakter kazdego zamowienia, czas realizacji projektu

moze sie roznic.

=] platnosci

platnosc jest rozbita na dwie transze. Pierwszga w wysokosci 50 % ceny
koncowej plus kaucja zwrotna , nalezy wptaci¢ po podpisaniu umowy,

druga ptatnosc do 4 dni przed terminem wesela.



zapraszamy do kontakiu

WWW.GALERIATORTOW.COM
EMAIL: CATERING@GALERIATORTOW.COM
TEL: 695 091 086
INSTAGRAM: @GALERIATORTOWARTYSTYCZNYCH

GALERIA TORTOW
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